



בשיעורים האחרונים, ביצענו מספר ניסויים בהם נעזרנו במיקרואורגניזמים לייצור חומרי מזון.
הגיע הזמן "לעשות סדר"...

1.  קריטריונים להשוואה

לפניכם מספר קריטריונים, סדרו אותם לפי סדר הגיוני, והעתיקו אותם לעמודה הראשונה בטבלה .

· pH שנמדד לפני התסיסה

· pH שנמדד לאחר התסיסה

· אפשרות לכניסת חמצן – אוורור (יש/אין)

· מה התחיל את הפעולה (מהו ה"סטרטר")

· מיקרואורגניזמים פעילים (חיידקים/שמרים)

· הקבוצה אליה שייכים המיקרואורגניזמים הפעילים (חיידקים/פטריות/נגיפים/פרוסטיטה)

· שמות התלמידים שהכינו את המוצר

· שם התהליך הביוכימי שהתרחש בייצור המזון

· ניסוח התהליך שהתרחש בייצור המזון

· חומר הגלם העיקרי

· טמפרטורה
· אחר:  ______________ (הוסיפו קריטריון נוסף אותו תרצו להשוות)
2. מילוי הטבלה שלב א'
מלאו את הטור המתאים לעבודה שבצעה קבוצתכם.

3. מילוי הטבלה שלב ב' - מליאה
מלאו בעזרת הקבוצות האחרות את כל טורי הטבלה

4. בחזרה לקבוצה... לאחר ההשוואה – ענו על השאלות הבאות:
שאלה מספר 1:
משפחת סימפסון חגגה אירוע משפחתי במסעדה חלבית. לשולחן הוגשו מיני מאפה, מגש גבינות, יוגורט עם פירות וגרנולה, ירקות טריים וירקות מוחמצים. במהלך הארוחה התפתח ויכוח בין בני המשפחה.
ליסה הסבירה לכולם שלמדה בכיתה שמוצרי חלב שונים מיוצרים בעזרת חיידקים שונים, ולכן מקבלים גבינות בטעמים שונים, יוגורטים שונים ועוד.

ברט אמר שזה סתם שטויות. יוגורטים שונים בגלל שמכניסים להם כמויות שונות של סוכר ופירות שונים. 

מארג' מומחית הבישול אמרה לכולם בביטחון שהמזון היחידי שבו משתמשים בחיידקים הוא מלפפונים חמוצים.

הומר שמע את השיחה ואמר: או קיי אני לא אוכל כאן כלום, אני לא רוצה חיידקים כי הם גורמים למחלות. אני אוכל רק לחם כי אין בו חיידקים.

מגי הביטה בכולם בתמהון, ושתתה את השוקו שלה בהנאה מרובה...

מי מבני משפחת סימפסון צודק? 

בדקו את דבריהם של בני המשפחה ועזרו להם להבין כיצד מייצרים את המזונות שהם אוכלים.

עליכם לציין עבור כל אחד מבני המשפחה: מה בדבריו נכון? מה אינו נכון? תקנו את מה שאינו נכון.

בססו את תשובתכם על טבלת ההשוואה שערכתם וכתבו על איזה מהקריטריונים התבססה תשובתכם.

שאלה מספר 2:

אחד הרעיונות המדעיים הקשור לנושא "מסע חקר לעולמם המופלא של המיקרואורגניזמים" הוא:

"יצורים יכולים לפעול בצורה הטובה ביותר בטווח של תנאים. מעבר לטווח זה חלה ירידה בתפקוד התאים והם אף מתים (התאים או היצורים)"
האם לדעתכם הפעילות שערכנו – הכנת מזון, היא דוגמא לרעיון מדעי זה? אם כן – הסבירו כיצד ובססו הסברכם על טבלת ההשוואה. אם לא – הסבירו מדוע לא.

עבודה נעימה!!
הכנת מזון בעזרת מיקרואורגניזמים








על פי הפעילות שפותחה על ידי נורית לנדמן
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